Fasarv imv Romertopf
mit Trockenobst/Wein/Pfifferlingen

A) 1 Fasany 1 FL Weiflwein, 2 Titen Gemischies
Trockenobst

B) Fullung/Brei verrihrew: 1 Eigelb; Pinienkerne;
Majoran, Schnittlauch, Liebstockelblitter, bunter Pfeffer
C)2 EL Budter, 1 Becher Sahne; Pfifferlinge; Salg; Muskat,
Paprika;, Wacholderbeeren; Lorbeer, 1/2 Tute
Trockenobst, 2 TassenwWasser

Fasowv tiber Nacht inA) einlegerv

Mit B) fillen und C) irvden Rémertopf geben. Deckel zuu
Bei’ 180 Grad 1 Stunde.

Wenden; Wasser zugeben/Fasan bedeckt halten, Deckel
alr und 30 min. bei 180 Grad.

Wendeny 1 Tasse Weiflwein gugeben, 30 mive bei 180
Grad.

Sauce nach Wunsch andickerv

Daguw: Ubliche Pfursichihdlften mit Preiselbeersahne;
Salgkouwtoffeln mit Petersilie/Kdise iberbacken
Baguette.

Guten Appetit |



