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Zubereitung

Bel der ungerupften Taube wird ein gerader
Schnitt iber das Brustbein gefidhrt und die
Britste werden mit elnem scharfen Messer
vorsichtio entlang des Brustbelnes
herausgetrennt.

Speckwitrfel und ein schub olivensl werden
bis zur Briunung erhitzt und die Britste dann
hierin angebraten.

Mit etwas wasser wivd abgelbscht und alles i
geschlossenen Topf ca. 15 — 20 Minuten
schmoren lassen.

Dle Britste werden warm gestellt bel 70°C.
Anschliebeno wird der Bratensatz mit dem
Rotweln aufgenommen, zerdricckte
wacholderbeeren und Thymian nach Bedart
hinzugefiigt.

Maw Lisst aufRochen und passiert alles; wenn
gewitnscht, bindet man die Sauce leicht mit
Mehlbutter.



